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MISIR EKMEGI

1 corba kasigi seker

2 su bardagdi misir unu

1 su bardag sicak su

2 corba kasigi zeytinyagi

1 su barda@i tam bugday unu
1 tath kasigi kabartma tozu

Hamuru yogurmak igin seker, kabartma tozu, misir unu ve zeytinyagini ilik suda birlikte karigtirin. Uzerine
yavasga unu ekleyip yumusak bir hamur haline getirin. Yaglanmis firin kabinda bu hamuru 10 dakika kadar
dinlendirin. 200 derecedeki firnda kizarincaya kadar pigirin.
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Fotograf "Battal Ergazi" tarafindan génderildi. 05.08.2014
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