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MISIR EKMEĞİ

9 su bardağı mısır unu
2.5 su bardağı sıcak su
2 çay kaşığı tuz

Yoğurma kabının içine mısır unu ve tuz döküp karıştırın. Üzerine sıcak suyu ekleyip hamur haline getirin. Bu
ekmek hamurunu da fırın kabına döküp 180 derecedeki fırında 40 dakika kadar pişirin.

Not: Mutlaka sıcak su kullanın, bu çok önemli bir kuraldır mısır ekmeği yaparken. Bazen içine kıyılmış dereotu
kıyıp ekleyebilirsiniz.
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