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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MISIR EKMEGI

1 kg misir unu

1 cay bardagdi toz seker
Yarimgay bardadi sivi yag
1 ¢corba kasigi tereyag
Yarimsu bardagi sit
Yeterince ilik su

1 corba kasigi tuz

Misir unu, toz geker, sivi yag, tereyag, sit ve tuzu derin bir k&seye alin. Boza kivamina gelene kadar i1k su
ekleyin ve 10 dakika yodurun.Orta blyUklikte bir firin tepsisini yaglayin ve karigimi igine bosaltin.Onceden
isitilmig 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirin. Ters gevirip, diger yiz0 de kizarsin. llindiktan sonra
servis tabagina ¢ikarin.Dilimleyerek servise sunun. Istenirse igine kiyilmis dereotu konulabilir ve peynir ve
regellerle servis yapilabilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 02.10.2023
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