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MISIR EKMEGI

1 kg firnlanmig misir unu

250 gr ekmeklik un

3/4 bardak sivi yag, tercihen aycicegi
1 yemek kasigi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 yumurta

3/4 bardak sit _

1/2 demet dereotu. Ince kiyllmig

6 yemek kasi§i taze kasar rende

4 yemek kasigI beyaz peynir rende
1 paket kabartma tozu

1 litre soguk su

Yumurtay sivi yag ile kanstirin. Diger malzemeleri ekleyin ve alt Ust ederek karistirdiktan sonra kati yagla
yaglanmig bir tepsiye dokin. Alttan yanan ve varsa turbosu da ¢alisan 200 derece firinda, 30 dakika ya da tzeri
pembelesinceye kadar pisirin. llidiktan sonra kare seklinde kesip servis yapabilirsiniz.
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