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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MISIR EKMEGI

https://naturelkaseyirdefteri.com

2 yemek kagidi misir unu Uzerine biraz sicak su, zeytinyagi, kegi peyniri, zeytin, ceviz ve domates tozu ekledim.
Aynisini ispanak tozu ile ayri bir kapta yapip sonra birlestirdim.

Uzerini zeytin ile susleyip 20 dk. 150 C[?de pisirdim.
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