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MISIR EKMEĞİ

https://naturelkaseyirdefteri.com

2 yemek kaşığı mısır unu üzerine biraz sıcak su, zeytinyağı, keçi peyniri, zeytin, ceviz ve domates tozu ekledim.
Aynısını ıspanak tozu ile ayrı bir kapta yapıp sonra birleştirdim.
Üzerini zeytin ile süsleyip 20 dk. 150 C�de pişirdim.

© lezzetler.com tarif no:133818 • adı:Mısır Ekmeği • gönderen:altın yumruk • indirme tarihi:24.04.2024 - 02:32

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-ekmegi-vt37241
https://naturelkaseyirdefteri.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/misir-ekmegi-133818.jpg
http://www.tcpdf.org

