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MISIR CORBASI

1 su bardagi kirikli misir
1 ¢ay fincani barbunya
250 gr parca et

1 yemek kasigi margarin
1 yemek kasigdi tereyagi
1 adet sogan

1 cay kasigi tuz

Kirikl misiri yikayin, tizerine bolca su ekleyip, iyice pisirin. Aksamdan islatmis oldugunuz barbunyayi da ayri bir
yerde yumusayincaya kadar pisirin. Yumusamig barbunyayi ve eti, pismis olan misira ekleyin. Sogani yemeklik
olarak dograyip, margarinde pembelestirin. Sogani, pismeye devam eden misirli barbunyali karisima ekleyin,
tuzunu ilave edin. Orta hararetli ocagin Uzerinde 1 saat pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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