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MISIR CORBASI (ANKARA)

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

1 su bardagi misir konservesi

1 kahve fincani arpa sehriye

2 adet kuru sogan

2 ¢corba kasigi un

100 gram tavuk goégsu (haglanip didiklenmig)
3 corba kasigi sivi yag, 7 su bardagi su
3 adet kara biber tohumu

1 su bardag st

pul biber

Tuz

2-3 adet maydanoz sapi

1/2 demet dereotu (ince kiyllmig)

Kuguk kiguk dogranmig kuru soganlar, bir tencere igerisinde sivi yag ile hafif pembelesinceye kadar kavrulur.
Icerisine un ilave edilir. Uzerine et suyu birden bosaltilir, kaynamaya baslayincaya kadar karistirilir. Konserve
misir, kara biber tohumu, maydanoz saplari, arpa sehriye ve didiklenmis tavuk eklenir. Orta ateste sehriyeler
pisinceye kadar kaynatilir, tuz ve baharat atilir. 5-10 dakika kaynadiktan sonra st ilave edilir. Bir tagim
kaynatilarak ocaktan alinir. Hazirlanan Gorbanin izerine ince kiyllmis dereotu serpilerek servis yapilir.
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