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MINIK VISNELI MUFFINLER

https://www.droetker.com.tr

100 g yumusak margarin

85 g (1 ¢ay bardag) toz seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yemek kasidi Dr. Oetker Gourmet Kakao
110 g (1 su bardagi) un

1 tatl kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
40 g rendelenmis bitter ¢ikolata

90 g (1,5 cay bardag) ¢ekirdeksiz vigne tanesi
Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Bitter Glaziir;

Visne

Badem

Antepfistigi

Margarin ve toz sekeri ¢irpma kabina alin ve mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Yumurta, sekerli vanilin ve kakaoyu
ekleyip 2 dakika daha ¢irpin. Un ile hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin. Karigima ilave edip 1 dakika ¢irpin.
Uzerine rendelenmig gikolatay! ilave edip mikserin diigiik devrinde kisa bir siire daha ¢irpin.

Hamurdan yarim ¢ay kasigi alip minik muffin kalibina koyun. Uzerine 1 adet vigne koyup tekrar yarim ¢ay kasigi
hamur koyun. Hamurun tamamini ayni sekilde muffin kaliplarina paylastirin, firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Firindan ¢ikartip sogutun.

Glazlr posetini kaynatiimig ve 1-2 dakika sogumaya birakilmis suya koyup 5 dakika bekletin. Sudan masa ile
¢ikartin, kenarindan kesin ve gukur bir kaseye bosaltin. Muffinlerin ylzeylerini glazlr ile kaplayin, Gzerine visne,
badem veya antepfistigi batirip donuncaya kadar bekletin.
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