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MINIK KAYNANA SOPASI

100 Gr Sana Hamurigi

1 Cay Kasigi tuz

1 Cay Kasigi hashas

2 Yemek Kasigi susam

1 Kase yogurt

1 Cay Kasigi ¢corekotu

1 Adet yumurta

1 Tath Kagi§i pudra sekeri

3 bardak un,sana hamurisi margarin,pudra sekeri,tuz,yumurtanin aki,yogurt,cérekotu,hashas bunlari karigtirp
hamur elde ediyoruz .elde edilen hamur kulak memesi yumusakligindan daha sert olacak.kiiglk bezeler alip
uzun sekil veriyoruz.yaglanmig tepsiye diziyoruz.lizerine yumurta sarisi ekleyip susam serpiyoruz.énceden
isitilmig firinda 165 derecede yaklasik 15 veye 20 dakika pigiriyoruz.
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