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MINIK ALMAN PASTASI

Hamuru igin:

3 yumurta

125 gr tereyagi

1 su bardag Ilik sit (sicada yakin)
4,5 - 5 su bardagi un

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket kuru maya
Kremasi icin:

2,5 - 3 su bardagi st

2 paket vanilya

1 cay bardagdi toz seker

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigdi tereyagi

1 yemek kasidi nisasta

2 yemek kasigi un

Uzeri icin:

Bolca pudra sekeri

Hamuru hazirlayabilecegimiz blyuklikteki bir kap icerisine 1lik sitl ve mayayi koyalim. Maya eriyinceye kadar
karistiralim. Pudra sekerini, dnceden eritiimis tereyagdini ve yumurtalari ilave edelim ve karigtiralm. Sonrasinda
unu bardak bardak karigim icerisine ilave edelim. Hamurun rahatca yogrulabilmesi igin her bardak ilavesinden
sonra hamuru parmak uc¢larimizla yoguralim. Hamur yumusacik olup kivama gelince kabin tzerini kapatalim ve
mayalanmasi i¢in (hamur yaklasik 2 kati buyUklige gelinceye kadar) bekleyelim. Sonrasinda hamuru limon
blyUkliginde parcalara ayiralm. Yaklasik 13-14 parca hamur elde edilir. Yagh kadti serilmis veya hafif
yaglanmis tepsi igerisine hamurlar belirli araliklarla yerlestirelim ve yine mayalanmasi i¢in (yaklasik 2 kati
blyUkligine gelinceye kadar) birkag dakika bekleyelim. Hamurlar top top olunca énceden 180 dereceye
isitigimiz firna koyalim ve hamurlar kizarincaya kadar pigirelim. Hamurlar kizarinca firindan alallim ve sojumaya
birakalim. Hamurlar soguduktan sonra st kisma yakin yerinden diizguin bir sekilde 2 pargcaya ayiralim. Diger
taraftan kremasi icin tereyagi ve vanilya hari¢ tim malzemeleri genis bir kaba koyalim. Cirpici yardimiyla
karistiralim ve yogun bir kivama gelinceye kadar pisirelim. Daha sonra tereyagi ve vanilyayi ilave edelim ve
tereya@i tamamen eriyinceye kadar karistiralim. Kremamiz hafif sogucunca iki pargaya ayirdigimiz hamurlarin
arasina bolca surelim ve Uzerini kapattigimiz hamurlari ayri bir servis tabagina alalim. En son hamurlarin Gizerine
bolca pudra sekeri serpelim ve Alman Pastamiz servise hazir.
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