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MINI MAKARNA TOPLARI

https://www.elele.com.tr

Yarim paket bukle makarna
2 yemek kagsigi tereyagi

2 yemek kagsigi un

1.5 su bardagi sit

2 su bardagi rendelenmis gedar peyniri
1 cay bardagi krem peynir
Tuz

Kirmizi pul biber

Taze kekik

Biberiye

1 yumurta

Makarnayi haglayip suyunu stiziin. Tereyagini bir sos tenceresinde eritin. Unu ilave edip kokusu ¢ikincaya kadar
kavurun. Topaklanmamasi i¢in stirekli karistirarak siiti ilave edin. Siit kaynamaya baglayinca ocaktan alin ve
purtizsiz bir kivam elde edinceye kadar blenderdan gegirin. Tekrar ocaga alip ¢edar peynirinin 1.5 su bardagi
kadarini, krem peyniri, tuz ve baharatlari ilave edin ve peynirler eriyip sos krema kivamina gelinceye kadar
karistirarak pisirin ve ocaktan alin. Sosu ve kii¢ik bir kasede ¢irptiginiz yumurtayi iinan makarnanin Gizerine
ilave edin. Tim malzeme iyice 6zdeglegsene kadar karigtirin. Mac&cheeseleri hafif yagladiginiz muffin kaliplarina
paylastirin. Kalan gedar peynirini tizerlerine paylastirin. Onceden isitilmis 200 derece firinda peynirler eritip Gzeri
kizarana kadar yaklasik 15 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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