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MINESTRONE

4 corba kasigi zeytinyagi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

6 adet briksel lahanasi

6 adet ince kiyllmis yesil fasulye

2 ince kesilmis havug

1 ince dogranmig sogdan

1 ince kiyllmis mantar

6 sap kereviz

2 ¢orba kagsiJi piring

4 bardak tavuk veya et suyu

1 adet defne yapragi

2 corba kagiJi rende kasar peyniri

2 adet soyulup kig¢uk dogranmis domates
1 kahve kagsi§i kirmizi biber

1 kahve kagsigi dévilmus top karabiber
2 kahve kasigi tuz

Ayrica:

1 kase rende kasar peyniri

6 corba kasiJi bezelye

Tereyagla zeytinyagini tavada eritin. Sebzeleri ilave ederek 3 dakika pisirin. Sonra piring, tavuk suyu ve defne
yapragini katin. Once kaynatin ve sonra piring yumusayana kadar orta ateste pisirin. Bezelye domates ve 2
corba kasidi rende kasar peynirini katin. Bezelyeler pisince gorbayi kaseye alin. Rende kasar peyniriyle sofraya
g6turdn.

© lezzetler.com tarif no:33175 « adi:Minestrone « gdnderen:saltuk « indirme tarihi:24.04.2024 - 07:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/minestrone-vt4796
http://www.tcpdf.org

