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MILFOYLU SOGAN CORBASI

Malzemeler:

500 gr sogan

4 kare milféy hamuru
25 gr margarin

6 su bardadi et suyu
3 dal maydanoz

3 dal dereotu

1 yumurta sarisi

Tuz

Hazirlanisi:

* Soganlari soyup ince ince dograyin. Margarini tencerede eritin. Sogani ilave edip pembelestirin.

* Et suyunu ve tuzu ilave edip soganlar iyice yumusayincaya kadar pisirin. Maydanoz ve dereotu dallarini mutfak
ipligi ile badlayip kaynamakta olan gorbaya ekleyin. Tencereyi atesten alip yesillik demetini ¢cikarin.Gorbayi 1siya
dayanikli servis kaselerine paylastirin.

* Milfdy hamurunu unlanmig zemine alip k&selerden biraz daha bilyik olacak sekilde merdane ile agin.
Hamurlarla késelerin agiz kismini kapatip kenarlarini bastirarak yapistirin. Hamurlarin tizerine firga ile yumurta
sarisi sdrin. Onceden isitiimig 200 dereceye ayarli firinda hamurun Gzeri altin rengini alana dek pisirin. Sicak
olarak servis yapin.
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