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MILFOYLU PASTA

4 adet milféy hamuru

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi cilek marmelati
8 adet kliclk beze
Mevsim meyveleri
Kremasi icin:

4 adet yumurta sarisi
Yarim su bardagi tozseker
2 corba kasiJi kakao

3 ¢orba kasiJi un

2 tath kasigi nisasta

1.5 su bardagi sit

125 gr. margarin

1 paket bitter ¢ikolata

Yumurta sarilarini sekerle ¢irpin. Kakao, un ve nisastayi katip, yavas yavas siti koyun ve kisik ateste pisirin.
Atesten alip, margarini ve benmari eritilmis cikolatay: katin. Milfoyleri kenarlari Ust tste gelecek sekilde serip,
merdaneyle agin. Istediginiz ebatta yuvarlak keserek, yagl kagit serilmis firin tepsisine koyun. Uzerine delikler
acarak, buzdolabinda 20 dakika bekletin. Onceden isitiimis 200 derecelik firnida 25 dakika pisirin. Kisik ateste
isitilmig marmelat hamurun Gzerine siriin ve kremayi yayin. Arzu ettiginiz mevsim meyveleri ve bezeyle
susleyin.
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