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MILFOYLU KAYISI TATLISI

350 gram dondurulmus milféy hamuru yapraklari
100 gram margarin

100 gram esmer tozseker

16 adet taze kayisi

Kayisilarin gekirdeklerini gikartip 2[Zlye bélin. 10 cm gapindaki 4 adet kiiglik yuvarlak kalibinin igini yagh pisirme
kagidi ile kaplayin.

Kayisilari i¢ kisimlari disa bakacak sekilde yagl pisirme kagidina yerlestirin. Ayri bir kapta toz- sekeri sana
yagiyla karamellegtirin ve yuvarlak kalibina yerlestirdiginiz kayisilarin Gizerine paylastirin.

Yuvarlak kaliplarin igini milféy hamuru ile kaplayin. Onceden isitiimig 200 derece firinda 20 dakika pisirin.
Pistikten hemen sonra kaliplardan ¢ikartip servis yapin.
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