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MILFOYLU DANA FILETO
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1 dana fileto, yaklasik 450 g

2 corba kasigi Yag

Tuz

Karabiber

150 g kahvaltilik pastirma, dilimler halinde
1 rulo milféy hamuru

Ic malzeme

1 demet diiz yaprakl maydanoz
2 klicUk taze kekik

2 kuguk dal biberiye

100 g kurutulmug domates
Ustiine siirmek igin:

1 yumurta, dévilmas

Sigrr filetosunu yadda kizartin, tuz ve karabiber ekleyin, tavadan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Maydanoz ve kekiklerin saplarini kesin, biberiye yapraklarinin saplarini siyirin, hepsini dograyin. Kuru domates
tursusunu seritler halinde kesin.

Kahvalti pastirmasini tezgahin Ustlne, filetonun paket edilebilecegi bir kare olusana kadar yerlestirin. Otlari ve
domatesleri pastirmanin Ustiine dagitin ve bastirin. Filetoyu Ustline koyun, pastirmayla katlayin. Filetoyu
milféyln Gstine koyun, dar tarafini (yakl. 3 cm) filetonun Ustline koyun, ardindan boyuna rulo yapin. Hamurun
ucuna su surln ve iyice bastirin. )

Filetoyu hamur ucu asagida bakar sekilde pisirme kagidiyla kaph tepsiye koyun. Istege gére kalan hamurla
sUsleyin ve yumurta sUr0n.

Tepsiyi isitilmamis firina koyun. Firnlayin.
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