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MİLFÖYLÜ BUT

8 adet küçük tavuk budu
4 yaprak kare milföy hamuru
1 adet yumurta
Tuz

Tavuk butlarına iki bardak su ve tuz ilave edip hafif ateşte 20 dakika haşlayın. Suyunu süzüp soğumaya bırakın.
Milföy hamurlannı üçgen şekilde ikiye kesin. Her budu bir milföy hamuruna sarın. Üzerlerine yumurta sarısı
sürün. Butların kemikli uç kısımlarına alüminyum kağıt sarın ve fırın tepsisine dizin. 200 derece ısıtılmış fırında
kızarıncaya kadar pişirin. Milföylü tavuk budunu, yanında pilav ile birlikte servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:100543 • adı:Milföylü But • gönderen:ju ju • indirme tarihi:26.04.2024 - 12:42

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/milfoylu-but-vt73398
http://www.tcpdf.org

