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MILFOYLU ARMUT TATLISI

Elif Korkmazel

4 adet armut

6 adet milféy hamuru
1 adet yumurta
Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker
1 su bardagi su

1 adet karanfil

1 adet vanilya

Armutlarin kabuklarini soyup diiz dursun diye altindan ¢ok az kesin ve tencerenin igine koyun. Uzerine seker,
karanfil, vanilya ve suyu koyup 15 dakika pigirip sogumaya birakin. Milféy hamurlarini unlanmis tezgahta ince
acin ve 1 santim incelikte geritler kesin. Armutlarin Gzerine, hamurun yapismasi i¢in yumurta aki strGn.
Hamurlari armutlarin Gzerine sarin, Gzerine yumurta sarisi siriin. 200 derecede 30 dakika pisirin. Servis
yaparken serbetinden hamurun tzerine gezdirin.
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