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MILFOYDEN KURU DOMATESLI VOLOVAN

12 adet kare milfdy

1 adet yumurta aki

ic harci igin:

1 yemek kasigi un

1 yemek kagigr margarin

2 yemek kagigi misir nisastasi
1,5 su bardagi st

100 gr labne peyniri

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

200 gr kurutulmus domates
Yarim demet maydanoz

2 yemek kagsidi margarin

Milfdyleri yuvarlak bir kalipla kesin. 6 yuvarlak milféytn ortasini daha kiguk bir kalipla keserek ¢ikarip halkalar
elde edin. Butin milfdylerin Gzerine ¢irpiimis yumurta aki surtip Uzerlerine halka milfyleri yerlestirin. Yagh kagit
konmus firin tepsisine dizip énceden i1sitiimis 180 derece firinda 25 dakika pisirin. Bu arada kremasini
hazirlamak igin sanayagi ve unu tencereye alin. Orta ateste karistirarak kavurun. Misir nisastasini ekleyip
karistirin. SUtl azar azar ve sirekli karistirarak ekleyin. Muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. Tuzla
tatlandirin. Tencereyi ocaktan alin ve labne peynirini ekleyip hizli hareketlerle karistirm. Kremayi oda i1sisinda
soguyana kadar bekletin. Pisirdiginiz milfdyleri oda 1sisinda sogutup kremayi iglerine paylastirin. Kuru
domatesleri kiicUk parcalar seklinde kesin. Kiyllmig maydanoz ve margarini ekleyip karigtirin. Karigimi kremanin
Uzerine paylastirip bekletmeden servis yapin.
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Fotograf "hilal 6zer" tarafindan génderildi. 18.07.2018
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