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MILFOYDE SOMON

https://migros.com.tr

350 gr. somon fileto
Yarim demet dereotu
2-3 adet taze sodan
2 adet rende havug

5 yaprak milféy

1 adet yumurta

15 gr. haghas tohumu
Tuz

Seker

Karabiber

1. Somonu tuz seker ve karabiberle ovalayin.

2. Dereotu ve taze sogani ince ince Kiyin ve havuglari rendeleyin.

3. Milfdy hamurunu kenarlarindan birlestirip somonu saracak sekilde merdaneyle agin daha sonra hamurun
ortasina somonu koyun.

4. Uzerine sirayla taze sogan rendeleyin, havug ve dereotunu koyup hamuru kapatin.

5. Fazla gelen yerleri bicak yardimiyla kes.
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