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MILFOYDE PIRZOLA

6 adet pirzola

3 milféy hamuru

2 corba kasigi kasar peyniri
1 yumurta sarisi

1 kahve fincani siviyag

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi karabiber

1 ¢orba kasigi salca

Tuz

Oncelikle pirzolalari teflon tavada kendi yagiyla gevirerek kizartin. 1 corba kagigi salgay! sulandirin. Tuz, kekik
ve karabiberi salcaya ilave edin. Kizarttiginiz pirzolalari bu karigsima bulayin. Milfdy hamurlarini G¢ggen bigimde
kesin. Pirzolalari hamurlarin ortasina koyup, yanlarini ice dogru katlayin. Daha giizel gériinmesi i¢in pirzolanin
kemigine alimiinyum folyo sarin. Iki parmaginizla bastirarak sikigmasini saglayin. Milfdy-lerin Gizerine yumurta

sarisi surdp, tepsiye dizin. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda 20 dakika pisirip, servis yapin.
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