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MILFOYDE KIRAZ DOMATESLERI

https://www.elele.com.tr

400 gr. milféy hamuru

120 gr. kignigli veya feslegenli pesto

250 gr. ikiye bolinmus kiraz domates

2 cay kasigi avokado yagi veya zeytinyagi
1 buydk ¢irpilmis yumurta

Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber

Firini dnceden 200 derecede isitin. 35x25 cm. bir dikdértgen olugacak sekilde hamuru agin. Hamuru, 1.5 cm.
disariya tasacak sekilde tart kalibina yerlestirin. Pestoyu bittin hamura esit bir sekilde yayin. Ustiline geri
domatesleri daginik bir sekilde koyun. Yagi ve baharatlari Usttine serpistirin. Hamurun digarda kalan bdlimand
icine kivirip, yumurtay! bir firga yardimiyla striin. Kenarlari sarilasana ve domatesler yumusayana kadar,
yaklasik 20 dakika pisirin. Firindan ¢ikartin ve sogutun. Kiguk karelere keserek servis edin.
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