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MILFOYDE ELMA GUZELI

4 adet kare milféy

2 adet elma

1 cay kasigi tarcin

1 cay bardad seker
1 adet yumurta
Pudra sekeri

Elmalar, soyulur ve rendelenir. Uzerine seker ve targin konur, kisik ateste yumusayana kadar pigirilir. Milféyler
arti seklinde kesilerek 4 pargaya ayrilir. Parmak uglariyla biraz genigletilir. Ortasina yeteri kadar i¢ konur,
pogdaca gibi katlanir. Uzerine yumurta sarisi sirGldr. Yaglanmis firin kabina dizilir. Onceden isitiimig 190 derece
firnda pembelesene kadar pisirilir. Firindan ¢ikar ¢cikmaz pudra sekeri serpilir.
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