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MİLFÖYDE ELMA GÜZELİ

4 adet kare milföy
2 adet elma
1 çay kaşığı tarçın
1 çay bardağı şeker
1 adet yumurta
Pudra şekeri

Elmalar, soyulur ve rendelenir. Üzerine şeker ve tarçın konur, kısık ateşte yumuşayana kadar pişirilir. Milföyler
artı şeklinde kesilerek 4 parçaya ayrılır. Parmak uçlarıyla biraz genişletilir. Ortasına yeteri kadar iç konur,
poğaça gibi katlanır. Üzerine yumurta sarısı sürülür. Yağlanmış fırın kabına dizilir. Önceden ısıtılmış 190 derece
fırında pembeleşene kadar pişirilir. Fırından çıkar çıkmaz pudra şekeri serpilir.
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