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MILFOYDE ARMUT

4 adet armut

4 kare milféy hamuru
1 su bardag seker

1 su bardagi su

1 paket vanilya

1 cubuk targin

Sosu igin:

100 gram ¢ilek

100 gram ahududu

Suyu ve sekeri 5 dakika kadar kaynatin. icine kabuklari soyulmus biitiin armutlar ve kabuk targini ilave ederek
15 dakika pismeye birakin. Daha sonra ¢ikarip sogutun. Milfdy hamurlarini biraz a¢ip seritler halinde kesin. Bu
seritleri de sogumus armutlarin Gzerine sarin. Firnin tepsisine dizin. 200 derecede 15 dakika pismeye birakin. Bu
arda sosu i¢in ¢ilek ve ahududuyu blenderdan gegirin, icine vanilyayi ekleyip sos gibi hazirlayin. Bu sosu servis
tabagina paylastinp Gzerine de pismis armutlari yerlestirin. Sicak ya da soduk olarak servis yapin.
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