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MILFOY PASTASI

Malzeme:

2 yumurta

1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Yarim limon suyu

1 cay bardagi sit

1 kahve fincani seker

1 kahve fincani tereyagi
Kremasi icin:

3 corba kagsi§i oralet

15 corba kasigi seker
50 gr tereyadi

1 yumurta

4 corba kasigi piring unu
1 ¢corba kasigi nisasta
3 su bardagi su

Yapiligt:

Bir kabta sUt, seker, erimis tereyagi, yumurta, kabartma tozu ve aldigi kadar unla yogurulup dort esit pargaya
ayrilir. 2 mm inceliginde yuvarlak agilip sirayla tepside pisirilir. Sicakken tzerlerine krema surdlip Gst Uste
kapatilir. En Ustlne de krema sirdikten sonra dévilmus findik Gzerine surulUr.

Kremasi i¢in; Bir tencereye yumurta, oralet, seker, pirin¢ unu, nisasta konup karistirilir. Yavas yavas su
ilavesiyle karistirilarak pisirilir. Atesten alinca yad konup mikserle ¢irpilir. Sicak olarak kullanilir.
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