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MILFOY CANAGINDA MANDALINALI TART

22,5 cm'lik 1 hamur kasesi (milféy)

Harcr:

125 gr portakal marmelati (2 corba kasigi su ile hafifce sulandiriimig)

3 su bardagi krem patisiyer (sogutulmus)

250 gr mandalina (kabuklari soyulup beyaz kisimlari temizlenerek dilimlenmis).

Bir hamur firgasiyla, hamur kasesinin dibine ve yanlarina hafifce sulandiriimig marmelati bolca striniz.

Hamur kasesinin Igine krem patisiyeri doldurup, Gstini genis bir bicakla diizeltiniz. Ustiine mandalina dilimlerini
sUsll bicimde dizip, buzdolabinda yarim saat sogutunuz.

Tarti buzdolabindan gikarip servis ediniz.
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