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MILANO USULU DANA PIRZOLA

1 kg dana pirzolasi

4 corba kasig margarin

1 fincan galeta unu

1 kahve fincani rendelenmis kasar peyniri
1 yumurta

tuz

karabiber

Etler iyice ddvilerek inceltilir, 4 tabadin birine un, ikincisine rendelenmis kasar peyniri, Gglncistine galeta unu,
dérduinclsline de yumurta konulur. Pirzolalar sirasiyla 6nce peynire, sonra una, yumurtaya ve galeta ununa
bu-lanarak tavada kizdirilmig yaga atilir. Iki ylizi de ¢evrilerek kazirtilir ve stizllerek servis tabagina alinir.
Etrafina yesil salata ya da tarama ile servis yapilir.
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