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MIDYE BOREK

3 yutka

I¢ harciigin:

1.5 su bardagi rendelenmig beyaz peynir
3 dal maydanoz

1 dolmalik sari biber

1 dolmalik kirmizi biber
Sosu igin:

1 su bardagdi su

Yarim su bardag st

2 yemek kasidi tereyagi
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

2 yemek kagigi zeytinyagi
Gorekotu Susam

Sosu igin su ve situ karigtirip kiicUk bir sos tenceresinde isitin. Tereyagini ekleyip tereyagi tamamen eriyene
kadar karistirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Rendelenmis peyniri bir kaseye alin. Ince kiydiginiz maydanozu
ve renkli biberleri ilave edip karistirin. Yufkayi 4 esit iggen pargaya bolip mutfak tezgahina serin ve firga
yardimiyla hazirladiginiz sosu kuru yer kalmayacak sekilde strtn. Yufkalari ucundan ve sonundan tutarak
ortada birlesinceye kadar bizin. Kenarda kalan genis pargalar kendinize dogru getirerek ortada birlegtirin. Ug
kismina 2 tatl kasigr kadar peynirli ve biberli hargtan koyarak kapatin ve yufkayr midye gekli olacak sekilde
sarin. Borekleri yagh kagit serili firin tepsisine 2 cm araliklarla dizin. Uzerlerine kalan sostan gezdirin. Yumurta
sarisi ve zeytinyagini bir kasede ¢irpip boreklerin tizerine siriin. Gérekotu ve susam serpip 6nceden isitiimig
180 derece firinda Uizeri kizarincaya kadar pisirin. Sicak ya da ilik servis yapin.
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