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MIDYE BOREK (HAZIR YUFKA)

2 adet patates

2 adet yufka

1 adet sogan

1 su bardag st

1 adet yumurta aki

2 ¢corba kagsigdi erimis tereyagi
Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Oncelikle patatesleri ezip icine rende sogani ve siitli koyup karistirin. Baharatlari da ekleyip karisimi hazirlayin.

Yufkalari bilyiik tiggen seklinde kesin. Uzerini erimis yagla yagdlayin ve patatesli karigimi koyup midye katlama
yoéntemiyle katlayip firin kabina dizin. Uzerine yumurta sarisi siirtip 200 derecede pisirip ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:103359 « adi:Midye Boérek (hazir yufka) « génderen:pazartesi « indirme tarihi:19.04.2024 - 11:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/midye-borek-hazir-yufka-vt75330
https://img.lezzetler.com/yuklenen/midye-borek-hazir-yufka-103359.jpg
http://www.tcpdf.org

