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MEZGITLI PILAV

Malzemeler:

1 su bardag piring

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi limon suyu

1,5 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag

2 adet defne yapragi

2 adet iri mezgit filetosu

2 adet kdzlenmis kirmizibiber
Yarim demet maydanoz

2 adet kdzlenmis carliston biber
Tuz

Karabiber

Kimyon

Yapiligt:

Pirinci tuzlu sicak suda 2 saat bekletip, stztin. Tencereye 1 ¢orba kasidi tereyagini alin. Pirincleri yagda 2-3 dk.
kavurun. 1,5 su bardag su, tuz, karabiber, kimyon ve 1 ¢ay kasidi limon suyunu ilave edin. Pilavi pismeye
birakin. Bu arada 1 ¢ay bardagdi siviyagi ayri bir tavada kizdirin ve defne yapraklarini atin. Ardindan mezgit
filetolarini kugbasi dograyip yagda kizartip, tavadan alin. Ayni tavada ince dogranmis, kézlenmis kirmizibiber ve
carliston biberi atip soteleyin. Biberleri de tavadan alin. Bu malzemelerin hepsini pilavin pismesine yakin
tencereye ilave edin. Pilav pisince 10 dk. daha demlendirip, sicak olarak servis yapin.
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