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MEZGIT KAVURMA

Malzemeler:

250 gr kugbasI mezgit

1 adet kii¢Uk kuru sogan
1 adet sivri biber

8-10 adet mantar

1 adet iri domates

1 cay kasigi kekik

2 cay kasi§i tuz

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi

Yapimi:

Tavaya zeytinyadi konur, orta ateste isininca mezgit atilir, kanigtinilir. Baliin rengi degismeye baslayinca ince
kiyilmig biber ve ince dogranmis kuru sogan eklenir. 5 dakika sonra ince dogranmis mantar ve rende domates
katilir. En son tuz ve kekik eklenir 1-2 dakika sonra atesten alinir.
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