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MEYYALI TART

Oktay Usta

Yarim paket margarin ya da tereyadi (125 gr)
2 Adet yumurta

1 Su bardagi pudra sekeri
2 Su bardagi un

Kremasi icin

2 Su bardagi sut

2 Kasik tepeleme un

1 Su bardag toz seker

1 Paket vanilya

Uzeriicin

Mevsim meyvalari

Karistirma kabinin igerisine yumurtayi kirtyoruz. Yumusamis margarini ya da tereyagini elimizle biraz
karistirdiktan sonra unu, sekeri ve vanilyayi ilave edip hamuru yoduruyoruz. Kulak memesi kivaminda olacak.
Tezgahin Gzerine un serpip, merdaneyle parmak kalinhdinda agiyoruz. Yaglanmig unlanmig tart kalibina veya
borcama hamuru seriyoruz. Kenarlardan tagan boélimleri bigak yardimiyla kesip aliyoruz. Hamurun zemin
kisiminin 4-5 yerine ¢atal batiriyoruz. Onceden isitiimig 180 derecelik firnda 20-30 dakika pisiriyoruz. Firindan
alip soguduktan sonra icerisine kremay! bosaltip kasik yardimiyla yayiyoruz ve istedigimiz meyva cgesitleriyle
Uzerini tamamen kaplayip buzdolabinda 1 saat beklettikten sonra dilim dilim keserek servis yapiyoruz.
KREMANIN HAZIRLANISI: Bir tencereye siti, sekeri, unu ve vanilyayr koyup ¢irpma teliyle karistirarak
pisiriyoruz. Soguduktan sonra tartimizda kullanabiliriz.
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