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MEYVELİ VE SÜPREM SOSLU HİNDİ PARMAKLARI

1 paket çıtırı hindi parmakları
4 çr kş tereyağı
1 adet yeşil elma, parizyen
1 adet kırmızı elma, parizyen
1 adet portakalın kabuğu rendesi
Tuz ve karabiber
Sosu için:
2 çr kş tereyağı
1 çr kş un
1 bardak süt
4 çr kş portakal suyu
4 çr kş krema
Tuz ve müsgat cevizi rendesi

Tereyağında hindi parmaklarını çevirin, elma ve portakal kabuğunu ilave edin. Sosu hazırlamak için tereyağında
unu kavurun ve sürü ilave edin, bir taşım kaynatın. Krema, portakal suyu, tuz ve müsgat ile lezzetlendirin.
Piliçleri ve sotelenmiş elmaları sos ilave edin.

© lezzetler.com tarif no:28261 • adı:Meyveli ve Süprem Soslu Hindi Parmakları • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:23.04.2024 -
20:33

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/meyveli-ve-suprem-soslu-hindi-parmaklari-vt19791
http://www.tcpdf.org

