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MEYVELI VE SUPREM SOSLU HINDI PARMAKLARI

1 paket c¢itir hindi parmaklari
4 ¢r ks tereyag!

1 adet yesil elma, parizyen

1 adet kirmizi elma, parizyen
1 adet portakalin kabudu rendesi
Tuz ve karabiber

Sosu igin:

2 ¢r ks tereyag

1c¢rksun

1 bardak sut

4 ¢r ks portakal suyu

4 cr ks krema

Tuz ve misgat cevizi rendesi

Tereyagdinda hindi parmaklarini ¢evirin, elma ve portakal kabugunu ilave edin. Sosu hazirlamak icin tereyaginda
unu kavurun ve siri ilave edin, bir tagim kaynatin. Krema, portakal suyu, tuz ve misgat ile lezzetlendirin.
Pilicleri ve sotelenmis elmalari sos ilave edin.
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