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MEYVELI TATLI

MALZEMELER

8-10 edet cilek veya vigne
1 paket kabartma tozu
200 gram margarin

10 yumurta

1 kgun

1 Kivi

1 muz

Surup igin :

1 su bardagi kayisi marmelat
4 bardak su

1 limonun suyu

1 kg seker

HAZIRLANISI

Surup hazirlamak igin suyla sekeri kaynatin. Tagmasina yakin igine limon suyunu sikin. Ocaktan alip, sogutun.
Un, kabartma tozu, margarin ve yumurtalari yogurup, yumusak bir hamur kivamina getirin. Uzerine nemli bir bez
Ortlp, yirmibes dakika kadar dinlendirin. Hamuru yaglanmis kiiglk kaliplara bosaltin. Orta hararetteki firina
koyup, kabarana degin pisirin. Hazirladiginiz serbetin icine atin. On - Onbes saniye sonra delikli kepgeyle
¢ikartin. Suruptan ¢ikarttiqinz tatlilarin kenarina dogranmis karigik meyvelerden dizin. Kayisi marmelatiyla servis

yapin.
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