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MEYVELI PASTA

istediginiz meyveler

6 adet kiraz sekerlemesi

1/2 gay fincani i¢ yesil fistik
Islatma surubu

Pasta kremi

Pandispanyasi:

70 gr. margarin

60 gr.un

70 gr. pudra sekeri

5 tane yumurta

2-3 fiske limon kabugu rendesi
yarim paket vanilya

1 ¢orba kasigi un (kalip igin)
yarim kasik yag (kalip i¢in)

Yapiligt:

Porselen bir kapta margarin ile seker, krem haline gelinceye kadar képUrtllerek karistirilir. Daha sonra
yumurtalarin sarilari da ilave edilir ve hepsi karistirilir. Bir taraftan yumurta aklan bir telle kdplrene kadar iyice
karistinilir, sonra vanilya, limon kabugu rendesi ve un ile birlikte kanstirilir. Bir kalip yaglanir ve unlanir.
Hazirlanan karigim i¢ine dékulir. (Kalp, karnigim doékuldiginde 3 cm. kalinliginda olacak biyUklikte olmalidir.)
Bundan sonra kalip orta 1sili firina strdlir. Yarim saat sonra pandispanya hazirdir.

Pandispanya ¢ esit bélime ayrilir. Pasta surubu firga ile i¢ tarafina strtlir. Tek yuzlerine yagl krema
¢cikolatasiz olarak bolca sirilUr. En Uste de arzu edilen meyveler yerlestirilerek st Uste kapatilir. Pastanin
diizgln yizii Uste getirilir, bolca krema ile her tarafi kapatilir. Gevresine de gekilmig yesil fistik yapigtirilir.
(Fistiklarin i¢ kabuklari soyulmamalidir.) Uzeri de yine krema ile suslenir ve zevke gére aralarina kiraz
sekerlemesi ve yesil fistik konur. Servis tabagina alinarak buzdolabina birakilir.

ML® Yarim Pasta icin tiklayin
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