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MEYVELI KREP

2 adet yumurta

4 corba kasigi toz seker

1 ¢corba kasigi tereyad

2 su bardagi sut

Bir tutam tuz

1 paket vanilya

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 bardak tepeleme un

Ic malzemesi icin:
Dilediginiz mevsim meyvesi
2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1/2 limonun suyu

Meyveleri kiip seklinde dograyin, pudra sekeri ve limon suyunu da ekleyip 15 dakika bekletin. Yumurta ve toz
sekeri ¢irpin. SUt, eritilmis tereyagdi ve tuzu ilave edip ¢irpmaya devam edin. Vanilya, limon kabugu ve unu
kattiktan sonra tim malzemeyi tekrar girpin, 15 dakika dinlendirin. Birer kepge alarak az yaglanmis tavada
pisirin. Hazirladiginiz i¢c malzemeyi kreplerin igine paylagtirin ve rulo seklinde sarin. Uger parmak araliklarla
kesin ve servis tabagdina alin. Uzerine pudra sekeri serpin.
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Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 30.12.2021
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