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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

Krep igin:

2 su bardagi un

2 su bardagi sut

4 adet yumurta

2 corba kasi§ pudrasekeri
2 corba kasiJ! siviyag
Bir tutam tuz

Harci igin:

1 muz

1 elma

10 cilek

20 bégurtlen

1 paket vanilya
Yarim limon suyu

MEYVELI KREP

Derin bir kabin igine siitll, yumurtayi ve unu koyup iyice girpin. igine sekeri ve sivi yagida ekleyip karistirin. Bu
harci en az 30 dakika dinlenmeye birakin ki krepleriniz glizel olsun. Dinlenen krep harcini az yaglanmis bir
tavaya bir kepce kadar doékip iki yizinG de pisirin. TUm harg¢ bitince ici icin meyveleri kiip seklinde kesip limon
suyu ve vanilyayla karistirin. Bu karigimi da kreplerin iglerine paylastirip katlayin.
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