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MEYVELI KREP

2 adet yumurta

2 kahve fincani un
1 su bardag st
1/2 gay kagi§i tuz
40 gr margarin
200 gram seker
Elma

Armut

MUrdUm erigi
Taze frambuaz
Taze karadut

1 adet limon
Taze nane
Gubuk targin

Surup i¢in tencerede 300ml su, 150 gram toz seker, rendelenmis limon kabugu ve gubuk targini kaynatin. 1
dakika sonra, rendelenmis limon kabugu ve gubuk tar¢ini surubun iginden alin. Taze nane yapragi ve ince
dilimlenmis meyveleri (elma, armut, mirdimerigi) ekleyip kaynatin. Birka¢ dakika sonra ince dilimlenmig
karadut ilave edip kaynattiktan sonra ocagin altini kapatin. Ki¢ik bir tencerede frambuazlar kalan toz sekerle 3
dakika pisirip blendirda gekerek sosu hazirlayin.

Krep igin; yumurtalar kirllarak glzelce ¢irpilir. Once siit, daha sonra tuz ve un da katilarak hi¢ topak kalmayacak
sekilde kanigtirilir. Yapismaz yizeyli krep tavasini ocakta isitip tizerine yagd gezdirin. Krep karigsimindan 1 kepge
aktarip pisirin ve krepleri sicak tutun (8 adet krep hazirlayin).

Hazirladiiniz kreplerin Gzerine meyvelerden yerlestirin. Uzerine frambuaz sosu gezdirip hemen servis yapin.
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