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MEYVELI KREP

1 su bardag st

2 adet biyUk yumurta

2 yemek kasigi margarin

1 tath kasidi toz seker

1/4 tath kasigi tuz

1 su bardagi un

195 gram pudra sekeri

1 tath kasidi vanilya 6zu
340 gram krem peynir

100 gram yumusak margarin
2 adet Kivi

5 adet ¢cilek

Y2 adet seftali

Y2 su bardag frenk GzOmu
Y2 su bardagi yaban mersini

SOtd, yumurtalari, 2 yemek kasigi eritiimis yag, sekeri ve tuzu blendere koyun. PUrlzsiz bir kivama gelene dek
blenderden gecirin. Unu ekleyin ve blenderi kisa araliklarla galistirip, durdurarak hamur priizsuz bir kivam
alana kadar karnigtirin. Hazirladiginiz hamuru bir kaba aktarip, Gstini kapatin ve en az dort saat ya da bir gece
buzdolabinda bekletin. Tavaya yag koyarak krep hamurundan biraz fazla dékin. Onll arkali pigirin. Krepi
sogumaya birakin. Uzerinin krem peynirli kaplamasi i¢in, 340 gram krem peynir, 100 gram yag, vanilya 6zu ve
pudra sekerini mikserleyin ve krepin Uzerine kalin bir tabaka halinde yayip tekrar buzdolabinda sogutun.
Dilimlediginiz meyveleri Gzerine dizip soguk servis yapin.
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