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MEYVELI KEK

3 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

1 paket margarin

1 su bardag yogdurt

1 adet rendelenmis portakal kabugu
1 cay bardagi kuru Gzim

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3.5 su barda@i elenmig un

Yumurta mikser ile kivama gelinceye kadar ¢irpilir. Toz seker eklenir ve ¢irpiimaya devem edilir. Oda
sicakliinda erimis margarin eklenir ¢irpilir. Yogurt ilave edilir,portakal rendesi ilave edilir ve biraz daha ¢irpilir.
Un, vanilya ve kabartma tozu eklenerek cirpilir. En sona sicak suda yikanmig kuru tztmler eklenir ve kasikla
kanstinlir. Yaglanmis kek kalibina dékulir ve dnceden isitilmis 180 derecelik firinda yaklasik 20 dakika pisirilir.
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