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MEYVE SEKERLEMELI KEK

3 yumurta

1,5 cay bardag pudra sekeri

3 yemek kasi§i tereyagi

1 cay bardagi sit

1 su barda@i hindistancevizi

Y2 su bardagi kuru meyva sekerlemesi
1 paket kabartma tozu

1.5 su bardagi un

Uzeri icin karamel sos

Oda 1sisinda yumugsamis tereyagi ve sekeri kabarincaya kadar ¢irpin. Ayri bir kapta sut ve yumurtayi ¢irparak
agir agir karnisima ilave edin. Un, kabartma tozu ve kuru meyve sekerlemesini hamura katin. En son
hindistancevizini ilave edin. Karigimi yaglanmig kek kalibina doékiin. 180 °C isitiimig firinda pigirin. Kaliptan
¢ikarip Gzerine karamel sosu dokup servis yapin.
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