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MEYVELI KEDIDILLI YUMUSAK TATLI

1.5 Paket kedidili biskivi
1 Cay bardagi toz seker
2 Su bardag siit
Kremasi igin:

1 Litre stt

1 Su bardag toz seker
2 Corba kasigi un

1 Yumurta sarisi

1 Paket vanilya

1 Corba kasigi labne

1 Corba kagigi nisagta
Uzeri Igin:

Seftali Uzim Armut

Kedidillerini islatmak i¢in 2 su bardag@i stti kiliclk bir tencereye aliyoruz. Bir ¢cay bardagi toz sekeri ekleyip kisik
ateste karistiryoruz. Kremasi icin, siit ve sekeri tencereye aliyoruz. Un, nisasta, yumurta sarisi ve vanilyay
koyup surekli karigtirarak pigiriyoruz. Altini kapatiktan sonra labneyi ekley|p karigtiryoruz. Kedidilleri igin
Isittigimiz stite kedidillerini sokup borcam bir kaliba diziyoruz. Uzerine pisen kremadan dokiiyoruz. Uzerine bir
kat daha kedidili dizip tizerine kalan kremay dokUyoruz. Seftali ve armutu soyup kiip kiip dogruyoruz
Dogranmis meyveleri (izerine koyuyoruz. Uziimleride ortadan ikiye béliip tatlinin {izerine serpip sogumasi igin
buzdolabinda dinlendiriyoruz.
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