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MEYVELI PASTA (JOLELI)

Emine Beder

3 yumurta

3 kahve fincani un

2 kahve fincani seker

1/2 paket kabartma tozu

Kremasi igin:

2 su bardag st

1/2 su bardagi un

1/2 su bardag seker

1/2 paket krem santi

1 cay bardagdi sit (krem santi igin)
Muz, Kivi, ¢ilek gibi meyvelerden biri veya birkagi
1 paket tart j6lesi

Yumurtalar sekerle birlikte beyazlayip kdpirene dek ¢irpalim. Elenmis unu ve kabartma tozunu ilave ederek
mikserin diglk ayari ile karstiralim. Deliksiz bir kek kalibini margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru
kaliba bogaltip 170 derece isili firinda pisirelim. Kirdan kontrolt ile hamurun pisip pismedigini kontrol edip
firndan alalim. Pastayi sogutup kalibindan ¢ikaralim. Ve yaridan keselim. Kremasi i¢in tencereye unu, sitd,
sekeri alalim. Ag1 ateste ve sirekli karigtirarak Uzeri g6z géz olana dek pisirelim. Kremayi atesten alip iyice
sogutalim.

Krem santiyi, 1 ¢ay bardagi st ile iyice koyulagana dek ¢irpalim. Krem santiyi, kremaya karigtirip mikserle 1
dakika karigtiralim. Pastanin kesik ytizeylerine krema sirelim. Alt parcanin Gzerine dilimlenmis meyveleri
dizelim. Uzerine pastanin diger katini oturtalim. Kalan kremayi pastanin Ustiine yayalim. Uzerine meyve
dilimlerini dizelim. Tart j6lesini Gzerindeki tarife uygun hazirlayalim ve j6le soguyunca meyvelerin tzerine
gezdirelim. Buzdolabinda birkag saat beklettikten sonra servis yapalim.
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