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MEYVELI IRMIK TATLISI

Malzemeler;

1 Su bardag Irmik

4 Su bardagi Sat

Yarim Su Bardag Seker

Yarim Gay Bardagi Sivi Yag Yada Margarin

Mevsim Meyveleri (istege bagl)

1 Paket Tart Jole (yine istege bagl iki paket de olabilir).

1 Fiske Gida Boyasi Veya Oralet yada Hazir Toz Meyva Suyu

Once tenceye yag konur irmik ilave edilir ve seker konularak irmik kaynayana kadar karigtirilir. Tarifte verilen
miktarlar kullanilan maddeye gére degisecedi igin kivami sert olmasi gerektigini belirtelim. Stttin miktar buna
gbre azaltimalidir. Kaynadiktan sonra kek kalibina yada cam tepsiye konur. Tathmiz buzdolabinda sogumaya
birakilir. Soguduktan sonra istege gdre kivi, muz, portakal, mandalina yahut ahududu, ¢ilek, bégdrtlen gibi
meyvelerden damak tadiniza uygun iki yada U¢ ¢esgidi ince dograyip gtizel bir sekilde irmigin tizerine dizin. Daha
sonra tart j6lenizi paketin arkasindaki tarife gore lakin suyu biraz daha az olacak sekilde ayarlayin. Igerisine
varsa oralet gibi toz meyve sularindan bir fiske koyun. Zira tart jéle seffaf beyaz bir renktedir. Burada normal
j6leyi kullanmamamiz tart jélenin daha kati olugundan. Jéle meyvelerin Uzerine dokilecek buna gore eyer jole
severseniz yahut kalibiniz blyUkse iki paket hazirlayabilirsiniz. Daha sonra jéleli irmik tekrar sogumaya birakilir.
Soguduktan sonra bigak yardimiyla kenarlarindan hafif kaviatarak bir pogetin tzerine ters gevrilir ve kalipdan
¢ikarilir, kesilmesi kolay olacak bagka bir kaba konur. Istenilen sekilde dilimlenerek servis yapilir.

ML® Karamelli irmik Tathst icin tiklayinML® Kakaolu Visneli irmik Tatlisl icin tiklayin
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