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MEYVELI IRMIK TATLISI

https://www.elele.com.tr

1 litre st

1 su bardag@i irmik

12 yemek kagigi tozseker
1 paket vanilya

1 cay kasigi targin

2 adet orta boy tath elma

Sut, irmik ve tozseker orta boy bir tencereye koyulur. Uzerine vanilya ve targin serpistirilir. Kabuklari soyulan
elmalar rendelenir. ElIma rendesi avuglar arasinda sikilir ve irmikli karigimin oldugu tencereye aktarilir. Ocakta
orta i1sili ateste, sirekli karigtirilarak tath pisirilir.Koyulagip muhallebi kivamina gelen tatl, kaynamaya
bagladiktan 1-2 dakika sonra ocaktan alinir ve ilik hale gelmesi beklenir. Diger taraftan, orta boy cam kalip ya da
sekilli bir plastik kalip suyla ¢alkalanir. llik hale gelen irmik tatlisi bu kaliba aktarilir ve Gzeri dizeltilerek
buzdolabinda bir gece bekletilir. Ertesi giin tath servis tabagina ters gevrilir. Taze elmalarla suslenip dilimlenerek
servise sunulur.
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