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MEYVELI IRMIK PASTASI

Oktay Usta

1 It. st

1,5 su bardagi toz seker

7 corba kasigr irmik

2 corba kagsiJi nisasta

Yarim kakaolu pasta keki

1 poset toz santi

1 gay bardag sut

Uzeri igin:

Mevsimine gore meyve gesitleri

BuyUk boy yarim pasta kekini, yuvarlak pasta gemberiyle birlikte sik bir servis tabagina yerlestiriyoruz. Bir
tencereye soguk sttl, toz sekeri, irmidi, nisastayi, vanilyay! koyup ¢irpma teliyle strekli karigtirarak pisiriyoruz.
Kaynamaya baglayinca hemen ¢gemberin igindeki pasta kekinin Gzerine dékUp yaylyoruz ve sogumaya
birakiyoruz. Soguduktan sonra buzdolabinda bir gece bekletiyoruz. Sonra toz santi ile siitu ¢irpip, pastanin
Uzerine santi torbasiyla sikiyoruz. Mevsimine gore, meyvelerle tzerini stsllyoruz. Pastanin genel gérintisi U¢
renkli oluyor; kakaolu pasta keki, irmik kremasi ve meyveler.
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