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MEYVELI GAZPACHO

1 klclk, olgun kavun (kabugu soyulup, ¢cekirdekleri temizlendikten sonra, ki¢Uk kipler halinde kesilmig)
2 dis sarimsak (kabuklari soyulmus)

2 sari dolmalik biber (sap ve ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, her biri 4'e bélinmus)

1 aci sivribiber (sap ve ¢ekirdekleri temizlenmig)

1 demet maydanoz (yalniz yapraklari)

1 portakal (kabudu soyulup, 4'e bélinmis; kabudunun 1/4'l0 saklanmig)

35 cl. (yaklasik 1 1/2 su bardagdi) portakal suyu (taze sikilmis)

3 taze sogan (yalniz beyaz boltmleri; yesil bélumlerini baska bir tarifte kullanabilirsiniz)
1 1/2 gorba kasidi limon suyu (taze sikimis)

Yarim su bardag yagsiz yogurt

12 maydanoz yaprag (sisleme igin)

Yodurt ve 12 maydanoz yapra@i disinda, bitiin malzemeyi blendir kabina koyup, pure kivami alincaya kadar
karistirin. Yogurdu ekleyip, karistirdiktan sonra, blyuk bir gorba kasesine aktararak, buzdolabina kaldirin ve en
az 1 saat sogutun.

Késeyi buzdolabindan alip, gazpagoyu maydanoz yapraklariyla sUsleyerek, servis yapin.

Not: Sari dolmalik biber bulunamazsa, yerine yesil dolmalik biber kullanilabilir. Bu durumda gazpaco, sar degil,
yesil renkli olur.
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