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ETLI MEYHANE PILAVI

500 gr kugbasi

4 su bardag piring

3 ¢orba kasig margarin
1 corba kasigi salca

2 sogan

1 tath kasidi kirmizibiber
1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

Pirinci ayiklayin ve ardindan iyice yikayin. Soganlari da soyun, yikayin ve irice kiyin. Tencerede margarini eritip,
soganlari sararincaya kadar kavurun ve eti ekleyin. Salgayi da ilave ederek kavurmaya devam edin. Kavurma
islemini bitirdikten sonra tencereye su ilave edin, etleri pisene kadar haglayin. Karisima tuz ve piring ekleyin.
Tencerenin kapagdini kapatin ve suyunu ¢ekene kadar pisirin. Pilav pistikten sonra yaklagik 9-10 dakika
dinlendirin, servis tabagina koyduktan sonra pulbiber serperek servis yapin.
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