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MEYHANE PILAVI (NOHUT)

300 gr. bulgur

50 gr. pismis nohut

50 gr. ince dogranmig sogan

30 gr. ince dogranmig kirmizibiber
100 gr. dogranmis domates

1 paket margarin yag

50 gr. domates sal¢asi

5 su bardagi su

10 gr. tuz

Ince ince dogranmis sodanlar yagda pembelesinceye kadar kavurulur. Kavrulmus soganin i¢ine ince dogranmig
kirmizi biber ile pulbiber ve sal¢a ilave edilip karistirildiktan sonra suyu konur. Bu karigsima pismis nohut ve
domatesler konup kaynatildiktan sonra igine tuz ve bulgur atilir, karigtirilir. Pismekte olan pilav yeniden kaynara
¢lkinca ocagin alti kisilir 15 dakika daha pisirildikten sonra yemek ocaktan indirilir. Yemek servise hazirdir.
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