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MERGE (MARDIN)

Mardin Mize MudarlGgu

2 adet hindi
2 su bardagi sivi yag
Onceden agiimis yufka

Hindiler iyice yikandiktan sonra Uzerine iki su bardagi kadar sivi yag eklenir ve Uzerine su konarak pismeye

birakilir.

Suyu eksildikge lzerine su eklenir.

Yaklasik 2,5 saat kadar pisirilen et atesten alinarak 6nceden hazirlanmig olan pargalanmis yufkalarin Gzerine
doékalar. Et suyu da et ve yufkalarin Gzerine dokullr ve servis edilir.
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